
Préparation

Fiche recette

Tartines de tomate, fromage de brebis,                                                            
magret fumé et séché

Ingrédients pour 

4 personnes

12 petites tranches de 

pain 

1 gousse d’ail

1 tomate

12 tranches fines de 

fromage de brebis

12 tranches de magret 

séché et fumé

12 feuilles de basilic

Huile d’olive

Cuisson 

7 min
Temps >> Préparation

10 min
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EN DIRECT DE NOS PRODUCTEURS SAS

Toaster légèrement le pain et les frotter 

avec la gousse d’ail et la tomate coupée en 

deux. Ajouter le fromage, le magret, 1 filet 

d’huile d’olive et la feuille de basilic. Passer 

au four à 160 °C  et servir lorsque le 

fromage est tout juste fondu.
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