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Fiche recette

Pommes de terie fancies aur nillettes

S\

* 4 belles pommes de

terre a chair ferme Préchauffezle fourath. 6 (180°C) en positiongrill.
(Charlotte par Epluchez, décalottez et creusezles pommes de terre.
exemple) Faites cuire dans |I'eau bouillante salée etréservez sur
* 2 gros oignons jaunes une assiette.
e 1 rillettes de canard au | *Préparezune compotée d’oignons.
foiegras 140 g Emincez finementles oignons épluchés et lavés. Faites
dorerau beurre et mouillerauvin blanc. Laissez bien

* 10 cl de vin blanc de
Saumur (ou sec)

* 10 g de beurre doux

* Duthym

* Sel et poivre noir

réduire.

*Remplissez les2/3des pommesde terre creusées avecla
compotée d’oignons etrecouvrez aveclesrillettes au foie
gras. Poivrezau moulin.

*Mettezles pommes de terre agratinerau fourquelques
minutes et servez accompagnées d’une saladeverte.
Notre Astuce : Avecdes petites pommes de terre
grenailles, c’est parfait pour un apéritif
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